KOSZONJUK A MAGYAR ALLAM
ES AZ EUROPAI UNIO TAMOGATASAT.

SZECHENYI @

YIC JOGHURT INNOVACIOS KOZPONT KORLATOLT
FELELOSSEGU TARSASAG

A YIC JOGHURT KFT.
by e ELELMISZERIPARI UZEM
FEJLESZTESE

BEFEKTETES A JOVOBE

VISSZA NEM TERITENDO TAMOGATAS OSSZEGE:
85,51 MILLIO FORINT

Eurépai Regionalis
Fejlesztési Alap

A PROJEKT AZONOSITO SZAMA: VP3-4.2.1-4.2.2-1-21 3289171420

A kedvezményezett neve: YIC Joghurt Innovaciés Kézpont Korlatolt Felelésségi Tarsasag.
A szerz6dott vissza nem téritend6 tamogatas osszege: 85.510.701,-Ft

A tamogatas intenzitasa: 50%

A projekt befejezésének a datuma: 2024. 02. 14.

A projekt azonosité szama: VP3-4.2.1-4.2.2-1-21 3299171420

A jelen a projekt keretében bevonatos joghurt desszerteket gyartdé komplett Gzemi berendezés
beruhazasa tortént meg, valamint telepitésre és belzemelésre kerllt az Uzemépulet flitésére-
hlGtésére szolgald hészivattyus rendszer.

A komplett Uzemi berendezés a kovetkez6 gépek egymassal dsszekapcsolt és szinkronban
mikodoé rendszerebdl all:

Formazogép,

Toltelékadagold szerkezet,

Darabol6 szerkezet szallitdszalaggal,
Bevondgép,

Bevono szallitdszalag,

Bevonomassza olvaszto-utantolts tartaly,
Hltéalagut,

Kozponti vezérl6pult rendszervezérl szoftverrel,
Egyedi termékcsomagolo gép,
Gyjt6-csomagold asztal.

Az adott projekt lehetbveé teszi, hogy cégunk egy taplalkozasélettanilag elényos hatasu édesipari
termékkel jelenjen meg a hazai és kulfoldi piacokon, valamint korszer( energiatakarékos
berendezéssel biztositsa az Uzemépllet fltését-hitését és hasznalati melegviz ellatasat.
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EGYSEGEINEK KIFEJLESZTESE

VISSZA NEM TERITENDO TAMOGATAS OSSZEGE:
50 MILLIO FORINT

BEFEKTETES A JOVOBE

Eurépai Regionalis
Fejlesztési Alap

Palyazo neve: YIC Joghurt Innovaciés Kézpont Korlatolt Felel6sségl Tarsasag

| Projekt megnevezése: | Csokoladébevonatos joghurtdesszert gyartasara szolgalé
berendezéskomplexum egységeinek kifejlesztése

Palyazati kiiras GINOP-2.1.7-15 - Vallalatok Prototipus termék-, technologia- és
megnevezése: szolgaltatas fejlesztés tevékenységének tamogatasa

|  Projekt azonosité szama: | GINOP-2.1.7-15-2016-01809

| Projekt helyszine (telepulés): | Szécsény

| Megitélt 6sszeg: | 49.997.000,- HUF

| Tamogatas aranya: | 62,00%

| Projekt 6sszkéltség: | 80.450.000,- HUF

| Tamogatasi dontés datuma: | 2017-05-17

| Forras: | ERFA




A PROJEKT CELKITUZESEI

A jelen projekt a 2017-ben befejezett GINOP-2.1.1-15-2015-00074 azonosité szamu, a
csokoladébevonatos joghurtdesszert és a gyartasara szolgalé berendezéskomplexum elsé
lépcséjét képezd desszertformazé berendezés prototipusanak kifejlesztését tartalmazo
projekthez kapcsolddik és a berendezéskomplexum kovetkezd gépei mikodd prototipusainak
kifejlesztését iranyozta el6:

— Joghurtalvadék készit6 fermentor,

— Joghurtmassza készit6 mixer-homogenizator,

— Csokoladébevono6 automata berendezés,

— Desszertgyart6 gépsor kdozponti vezérlopultja.
A projekt a fenti miszaki fejlesztési feladatokon kivul el6iranyozta a mindkét projektben
kifejlesztett termékek nemzetkdzi bemutatdasat a Torontoban megrendezésre kerdlt
élelmiszeripari kiallitas keretében.
Az adott, GINOP-2.1.7-15-2016-01809 azonositd szamu projekt indulasanak idépontja 2017.
november 1. volt. A projekt a kifejlesztendd berendezések mikodd prototipus-szintjének
elérésével 2019. szeptember 30-an fejez6dott be.

TAJEKOZTATAS A PROJEKTBEN ELVEGZETT MUNKAKROL
ES AZ ELERT EREDMENYEKROL

A joghurtalvadék készité fermentor prototipusanak kifejlesztése

A kifejlesztend6 berendezéssel két technoldgiai folyamatot kivantunk megvaldsitani: a mikodési
ciklusid6 els6é részében a tejizemekben altaldanosan alkalmazott joghurtkészité tankbol
gravitacios uton a berendezésbe juttatott natur joghurt érlelé fermentalasat az alvadékban 1évé
savo egy részenek gravitacios uton valé egyideji eltavolitasaval, a ciklusidé6 masodik felében
pedig a fermentalt és részben besdlritett joghurtalvadékbdl a joghurtszeletek gyartasahoz
felesleges savomennyiség forszirozott eltavolitdsat az alvadék préselésével. Célként iranyoztuk
el a Kkiinduld6 natdr joghurtbol szilard allagu joghurtalvadék készitését a kiinduld
anyagmennyiségre vonatkoztatott 20 %-os kihozatali tényezé elérésével.

A jelen projekthez kapcsolédd GINOP-2.1.1-15-2015-00074 azonosité szamu projekt keretében
elvégzett kutatdé munka eredményeinek felhasznalasaval kisérleti uton hataroztuk meg az adott
technoldgiai folyamatoknal célszerlien alkalmazhato ciklusidéket, hémérsékleti és nyomasérték
paramétereket. Kisérleti fejleszté munkaval sikerult kialakitanunk a joghurtdesszertek f6
tejtermék dsszetevéjet képez6 szilard allagu joghurtalvadék el6allitasara szolgald, pneumatikus
préseld szerkezettel ellatott joghurtfermentor berendezés miikddé prototipusat.

A joghurtmassza készité mixer-homogenizator prototipusanak kifejlesztése

Ezen termék prototipusanak kifejlesztésénél abbdl indultunk ki, hogy a hasonlo céllal a tarérudi
desszertek korpuszat képezd turomassza készitésénél altalanosan alkalmazott hasipari kutter
berendezések helyett egy olyan, megfelel6 minédséggel homogenizalt korpuszmasszat el6allitd
mixer berendezést fejlesszink ki, mely joval kisebb energiafelhasznalasu és ennek kdszonhetben
minimalis héenergiat visz a korpuszmasszaba.

A prototipus fejlesztés soran kulonleges feladat volt a kis energiafelhasznalassal, ugyanakkor
nagy hatékonysaggal homogenizald keverdlapatok profiljanak kialakitasa.

A prototipus berendezést sikerult a husipari kuttereknél joval kisebb méretlire és tomeglivé
kialakitanunk és igy meg tudtuk oldani, hogy a berendezés keverb6csészéjének kilritése a
hasipari kuttereknél Iényegesen egyszeriibb médon, billentéssel torténjen.

Az elvégzett kisérleti fejlesztdé munkaval sikerult kialakitanunk a joghurtmassza készité mixer-
homogenizator mikodé prototipusat.

A csokoladébevoné automata berendezés prototipusanak kifejlesztése
Az adott prototipus kifejlesztésével azt céloztuk meg, hogy egy nagy technoldgiai biztonsaggal
mikodé és kimondottan a joghurtszeletek bevonasara alkalmas célgépet fejlesszink ki. A



prototipus berendezésnél a legkorszerlibb nyugati gépeknél alkalmazott ,dermedésmentes”
uzemmodot biztositd, flggbleges szallitocsigas modszerrel oldottuk meg a csokoladénak a
desszertek bevonasat biztositd csokoladéfuggony képzésére szolgald egységbe vald
felemelését.

Az automata berendezés konstrukcidjat ugy alakitottuk ki, hogy alkalmas az automatikus
muakodési joghurtszelet gyartd gépsorban vald alkalmazasra oly médon, hogy mikodése a jelen
projektben kifejlesztett kozponti vezérl6pult segitségével a gépsor tobbi egységeével szinkronizalt.

A desszertgyarté gépsor kozponti vezérlopultja prototipusanak kifejlesztése
A vezérlbépult prototipusanak kifejlesztésénél abbdl a célkitizésbdl indultunk ki, hogy a
desszertgyartd gépsor azon egysegeinek mikdodtetése, beleértve az elektromos energiaval valo
ellatast, a muikodeési parameéterek beallitasat és értékeik ellenbrzését, melyek esetében
szukséges biztositani az egységek kozotti szinkronitast oly modon, hogy a szinkronitas
megmaradjon a gépsor kimend teljesitményének valtoztatasanal is. Ennek megfeleléen a gépsor
kovetkezd f6 egysegeinek kdzponti mikodtetését kellett megoldanunk:

— desszertformazo berendezés a vagoszerkezettel kompletten,

— csokoladébevono automata berendezeés,

— desszertek hiitésére szolgalo alagut (egyedileg gyartott kereskedelmi aru).
A feladat elvégzéséhez ki kellett alakitanunk a desszertgyartdé gépsor kozponti vezérlésének
muakodeési elvét és erre alapozva mikodési rendszerét a mikodtetd elektronikai elemek
kivalasztasaval, kapcsolataik kialakitasaval, valamint a kdzponti vezérlést mikodtetd szoftvert.
Ezen fejleszté munka elvégzése utan allitottuk 6ssze a kivalasztott megfelel6 elemekbdl a gépsor
kdzponti vezérlbszekrényét és ezzel egyidejileg atalakitottuk a GINOP-2.1.1-15- 2015-00074
azonositdé szamu projektben kifejlesztett desszertformazoé berendezés prototipusat oly modon,
hogy annak hajtasai az addigi egyedi vezérlés helyett kdzponti vezérlésrdl legyenek
mikodtethetdk. A fejlesztés befejezd fazisaként elvégeztik a kdzponti vezérl6pult bevizsgalasat
a geépsor részéet képezd desszertformazd berendezés, vagoszerkezet és csokoladébevono
automata berendezés kozponti mikodtetésével.
Az elvégzett kisérleti fejleszté munkaval sikerult kialakitanunk a desszertgyartd gépsor kozponti
vezérl6pultjanak miikddd prototipusat és miikddtetd szoftverét.

A projektekben elért eredmények bemutatasa kiallitason

A két egymashoz kapcsolodo projekt eredményeit a 2019. aprilis 30. és majus 02. kozott
Torontoban megrendezett SIAL Nemzetkdzi Elelmiszeripari KidllitAson mutattuk be. A
joghurtdesszert termék kiallitott mintadarabjai nagy feltlinést keltettek a standunkat meglatogaté
ipari szakemberek és kereskeddk korében. Kozullk 67 latogatoval folytattunk targyalasokat.
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gép kifejlesztése a YIC Joghurt Kft-nél

Palyazati kiirds megnevezése:

GINOP-2.1.1-15 - Vallalatok K+F+I tevékenységének
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Projekt azonosit6 szama:

GINOP-2.1.1-15-2015-00074

Projekt helyszine (telepiilés):

Szécsény

Megitélt osszeg:

56 698 422 .- HUF

Tamogatas aranya:

53 %

Projekt 0sszkoltség:

106 218 124 .- HUF

Tamogatasi dontés datuma:

2016.08.25

Forras:

ERFA




Jelen projekt a csokoladébevonatos joghurtdesszert, valamint a gyartasara szolgald
berendezéskomplexum elsé lépcsdjét képezd desszertformazéd berendezés prototipusanak az
elkészitését tartalmazta a mikodo prototipus szint elérésével bezarolag. Az erre iranyulo ipari-
kutatasi és kisérleti-fejlesztési tevékenységek a kdvetkezd tagolasban kertltek elvégzésre:

1. Ipari kutatasi fazis

- az uj desszerttermék alapanyagainak kutatasa,

- a desszerttermék gyartastechnoldgiajanak a kidolgozasa,

- a desszertkorpusz formazas kovetelményrendszerének kidolgozasa,
- ajanlasok a formazéberendezés prototipus tervezéséhez.

2. A joghurtdesszert prototipusanak kifejlesztése

A tevékenység outputja: Jovahagyott minéségl Uj élelmiszer darabaru termék prototipusa
csokoladébevonatos, szilard allagu, f6 tejtermék dsszetevéként natur joghurt sajtot tartalmazoé
szeletes termék formajaban.

3. A desszertformazd berendezés prototipusanak kifejlesztése

A tevékenyseég outputja: a joghurtdesszert, mint Uj élelmiszer darabaru termék specialis reologiai
tulajdonsagokkal bird korpuszainak a megformazasara szolgaldé berendezés prototipusa, mely
extrudalassal alakitja ki a desszertkorpuszok keresztmetszetét és keresztiranyu vagassal alakitja
ki a desszertkorpusz hosszusagat.

A projekt indulasanak idépontja: 2016. oktober elseje. Az ipari kutatasok elvégzése, valamint a
mikodé prototipus szint elérése 12 hdnapot alatt tortént.



TAJEKOZTATAS A PROJEKTBEN ELVEGZETT MUNKAKROL
ES AZ ELERT EREDMENYEKROL

A projektben résztvevé munkatarsak:
Rakosi Attila, a projekt vezetdje
Rakosi Valéria, projektmenedzser
Agoston Pal, a joghurttechnoldgiai kutatasok vezetéje
Kulesova Ludmilla, a joghurtdesszert szelet kifejleszt6je
Klement Matyas, a joghurtdesszert gyarté berendezés prototipus fejlesztés vezetdje
Rakosi Viktor, géptervezd-uzemvezetd
Farkasinszki Tamas, géptervezd-teszteld
Friedl Ferenc, gépgyartasi csoportvezetd
Szigetfl Laszlo, gépszerel6-hegesztd
Baky Andras, forgacsolo

A projektben résztvevé fobb partnervallalatok:
Szerencsi Bonbon Kft. - csokoladébevonat kifejlesztésében
Global-Vép Kft. - desszertkorpusz adalékanyagainak kifejlesztésében
BUDAGEP Kift. - gépépitd egységek szallitasaval
El-Team Kft. - specialis élelmiszergépipari anyagok és alkatrészek szallitasaval
Per-Kor Kft. - éleimiszeripari acél alapanyagok szallitasaval
Lumexo Kft. - elektronikai vezérlések szallitasaval
Theiss Kft. - elektronikus hajtasok szallitasaval
H-Ron Kift. - elektronikai alkatrészek szallitasaval

A csokoladébevonatos joghurtszelet prototipusanak kifejlesztése

Ezen termék prototipusanak kifejlesztése egyrészt alkalmazott (ipari) kutatbmunka, masrészt
Kisérleti-fejlesztd tevékenység keretében tortént.

Az alkalmazott kutatas a P-1500011 sz. talalmanyi beadvany készitésénél elvégzett alapkutatas
soran szerzett ismeretekbdl indult ki.

Ezek keretében joghurtalvasztasi és szinerézisvizsgalatok sorozataval valasztottuk ki a
desszertkorpuszok alapanyagaul szolgalo joghurt gyartasahoz legalkalmasabb joghurtbaktérium
torzseket. Ez a feladat a tervezettnél joval tobb kisérletet igényelt. Ennek oka az, hogy a
joghurtbaktérium torzsek kifejlesztésénél az erre specializalt vallalkozasok alapvet6
kovetelménynek tekintik, hogy az elballitott joghurt szinerézis-hajlama minimalis legyen, azaz a
joghurt 6sszetev6ibdl a tarolas/forgalmazas soran ne valjon ki a savd. A mi esetlinkben viszont a
kovetelmény ezzel ellentétes, ugyanis a desszertkorpusz f6 tejipari 0sszetevbjének, a szilard
allagu joghurtsajtnak az el6allitasa soran megfelelé hatékonysaggal kell elvalasztani a savét a
joghurtalvadék szilard Osszetevéitdl. Ezért a feladatot csak tobb joghurtkultura torzs
kombinaciojanak kikutatasaval sikerult megoldani. A kikutatott joghurtkultura térzs kombinacio
alvadékképzd tulajdonsagai vizsgalata alapjan kidolgoztuk a joghurtdesszert meghatarozo
tejipari 6sszetevéjének, a szilard joghurtsajtnak a gyartasi technologiajat.

A prototipus fejlesztés feladatai k6zé tartozott a joghurtszelet bevonasara szolgalé csokoladé
kombinacio kutatasa is. Ennek soran vizsgaltunk kiulonféle csokoladé mintakat és kombinacidkat
a kovetkezd f6 szempontok szerint: a csokoladé izének harmonizacidja a desszert korpuszat
képezd joghurtmasszaval kombinaltan, a bevond csokoladé megfeleld fedéképessége és a
gyartas soran alkalmazott hitéssel szembeni ellenalld képessége, azaz a repedési hajlam
kizarasa.

A kutatas soran a legfontosabb cél volt a kikutatott joghurtkultura torzsekkel készitett szilard
joghurt, a desszertkorpuszban alkalmazott adalékanyag kombinacié, valamint a desszertek
bevonasara szolgalo csokoladé kombinacio olyan egyuttes hatasanak a biztositasa, ami lehetéve
teszi a joghurtokra elGirt joghurtbaktérium élécsira szam meglétét a szavatossagi idd teljes
terjedelmében. Ugyanis a kifejlesztett joghurt desszertet kivald izhatasa és magas presztizs
értéke mellett ez a tulajdonsaga emeli az ismert kakadmassza bevonatos turédesszertek folé.

A fenti kutatasi munkak eredményeként kidolgoztuk a csokoladébevonatos joghurtdesszert



termék gyartastechnologigjat. Az alkalmazott kutatas eredményeinek felhasznalasaval k+f
tevékenység keretében a prototipus desszert termék tobb valtozatanak mintadarabjait gyartottuk
le kilonboz6 recepturak alkalmazasaval. A fejlesztés eredményeként meghataroztuk a desszert
termék prototipusanak végsé recepturajat. Ennek soran sikertlt teljesitenunk azt a célkitlizést,
hogy a desszert termék 0sszetevdi természetes eredetliek és minimalis szamuak legyenek.

A desszertformazé berendezés prototipusanak kifejlesztése

Ezen berendezés prototipusanak kifejlesztése ugyszintén egyrészt alkalmazott (ipari)
kutatomunka, masrészt kisérleti-fejleszt tevékenység keretében tortént.

Az ipari kutatas fazisban a kutatok ajanlasokat készitettek a formazd berendezés kutatd
sztendjeinek tervezéséhez, valamint a kutatdo sztendekkel elvégzett vizsgalatok tapasztalatai
alapjan ajanlasokat készitettek a prototipus tervezéséhez.

A projekt indulasanal felkészultunk arra, hogy els6é megkozelitésként nem tudjuk meghatarozni a
formazo berendezés optimalis mikodési elvét, ezért a formazd berendezés tébbféle mikdodési
elvét megvaldsitdo kutatd sztendeket terveztunk és készitettink el azzal a céllal, hogy
tapasztalatokat szerezziink a kulonféle elven t6rténé desszertformazasokrol és kivalasszuk
kozullk a legalkalmasabbnak itélt mikodési elvet. llymédon els6ként egy laborléptéki
mechanikus dugattyus desszertformazoé berendezés kutatd sztendjét készitettik el, ezt kdvetben
egy lapatos szivattyus, térfogatkiszoritas elvén mikodéd formazd berendezését, harmadikként
pedig egy hidraulikus mikodtetésl desszertformazo kutaté sztendet, majd utolsdként egy csigas-
extruderes berendezés kutatd sztendjét kombinalva egy térfogatadagolés egységgel. Az egyes
kutatd sztendek vizsgalata alapjan megallapitottuk, hogy kozuluk a joghurtdesszertek
korpuszanak formazasara legcélszeriibb az utobbi két mikddeési elvi rendszer kombinacidja
alapjan kialakitani a desszertformazé berendezés prototipusat azzal, hogy a desszertkorpuszok
keresztiranyu vagasara pneumatikus-huros vagoberendezést alkalmazzuk.

A kutatosztendekkel végzett desszertformazasi paraméterek figyelembevételével készitettik el a
veéglegesitett mikodeési elvet megvldsitd prototipusberendezés Kkiviteli terveit és gyartottuk le a
desszertformazé berendezés prototipusat, valamint elvégeztuk funkcionalis és teljesitmény
vizsgalatait. A vizsgalati eredmények igazoltak a projektben elbiranyzott paraméterek teljesitését.



